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ENOLOGIA VIVA

CHARBON ULTRA D

Decoloracion de mostos y vinos blancos

CARACTERISTICAS

CHARBON ULTRA D es un carbdn enoldgico de origen vegetal, apto para uso alimentario. Sus
cualidades le confieren una capacidad excelente para la decoloracibn de mostos y vinos
blancos.

CHARBON ULTRA D se obtiene por activacion quimica de madera no resinosa. La activacion,
junto con la eleccion de la madera, permite obtener un carbén con una gran superficie
especifica de adsorcion.

APLICACIONES

CHARBON ULTRA D tienen una capacidad adsorbente muy elevada, que es aprovechada para
la decoloraciéon de mostos y vinos blancos.

Tratamiento de un vino blanco manchado
(Languedoc) a una dosis de 50 g/hL
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Grdfico: ensayos en el laboratorio — Tratamiento de un vino blanco del Languedoc, a una dosis
de 50 g/hL.

DOSIS

Las dosis medias de uso se encuentran entre 10 y 30 g/hL. Se recomienda llevar a cabo ensayos
previos en el laboratorio para optimizar dicha dosis.
Dosis maxima legal segun la reglamentacion europea en vigor: 100 g/hL.

351/2018-1/2

SAS SOFRALAB - 79, av. A.A. Thévenet - CS 11031 - 51530 MAGENTA - France
Tél. : + 33326 51 29 30 - Fax : + 33 326 51 87 60 - www.oenofrance.com



¥

1

DENF%ANC:E QZ30enO

ENOLOGIA VIVA

MODO DE EMPLEO

Decoloracién: la dosis maxima autorizada es de 100 g/hL, pero cada tratamiento debe ir
precedido de un estudio para determinar la dosis 6ptima.

Disolver CHARBON ULTRA D en mosto o vino y afiadir al total de volumen a tratar. Homogeneizar
mediante uno o dos remontados.

Tras el tratamiento, para eliminar el residuo negro antes de la filtracidn, se recomienda llevar a
cabo una clarificacién con gelatina, cola de pescado o caseina.

El carbdén estd sujeto a una reglamentacidn particular (libros de registro, momento de adicion).
Para mas informacion, consulte la reglamentacion vigente.

Precauciones de uso:
Producto para uso enoldgico y exclusivamente profesional.
Utilizar conforme a la reglamentacion vigente.

PRESENTACION

1kg,5kgy15kg

CONSERVACION

Envase lleno, con el sellado original, resguardado de la luz, en un lugar seco y sin olores.
Una vez abierto el envase, utilizar rapidamente.

La informacién proporcionada corresponde al estado actual de nuestros conocimientos. Se suministra sin que ello suponga ningun tipo de
compromiso o garantia, en la medida en que las condiciones de uso se encuentran fuera de nuestro control. No eximen al usuario del respeto de
la legislacion y de la informacion de seguridad en vigor. Este documento es propiedad de SOFRALAB y no puede ser modificado sin su
consentimiento.
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