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ARRIBEM AMB UNA MISSIO CLARA

«Aportar valor als cellers i enodlegs, col-laborant
en la millora i optimitzacid dels processos,
I'organitzacio i I'estratégia enoldgica, a través

d’eines innovadores i d'una visioé transversal del vi».
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No de la interpretacio que fa
['artista d'aquest bloc.

?

De la mateixa manera, el vi no neix de
la vinya, sino de |la interpretacio que fa
'enoleg d'aquesta vinya’

Arribem trencant alguns topics. En I'era de la inertitzacid comencem a dosificar oxigen al vi: a
mes de posar el vi en fusta comencem a posar fusta al vi. | en lloc de comencar a construir el vi
al cep comencem per la copa, per fer després el segon pas a la vinya.

Diu un classic acudit sobre consultors que aquests es presenten quan no els crides, t'ensenyen el
que ja saps i no tenen ni idea del teu negoci.

També aqui trenquem topics, perque com a consultors actuem on som utils, perquée en sabem
de vi i perque lluny de pretendre ensenyar-te res de nou, nomes volem fer-te les preguntes
adequades perque tu mateix tu mateix trobis les respostes que necessiten els teus vins.

Rendiment, creativitat, productivitat, flexibilitat i repetibilitat son les nostres premisses.
Mesurar, interpretar i actuar amb sentit comu, és la nostra manera de fer.

Vam arribar fa 20 anys i ens quedarem 20 anys més, perqué volem continuar sent el teu aliat
estratégic en el disseny del vins.
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DEFINICIO DE PRODUCTE
ESTABILITZACIO DEL PROCES PER ARRIBAR A L’OBJECTIU DESITIJAT

(o} AN
Definicié de producte = Identificacié dels punts de Definicié de parametres per a Seguretat en les accions =
ESTANDAR INTERN control = cada punt de control = SISTEMA DE CONTROL
ETAPES DEL PROCES PARAMETRES DEL PROCES
Perfil vi Joverrernenneneeneenes > Perfil raim 1o > P||0tatge dela Vinya F12 VBIBMA 1o > Gest"j de I’extraCCiﬂ Joeeemeennemn, .

., Pilotatge, Seguretat, i 01100 oot
> Optimitzaci6 FA ! > Gestid de la crianga >
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ABANS DE RES, VA EL VIQUE VOLS

POSICIONAMENT
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COMENGCA PEL FINAL, VISUALITZA EL VI QUE
VOLS | PORTA’L AL PRESENT

La missio final de qualsevol endleg és proporcionar plaer al
consumidor i beneficis al celler amb el vi somiat i ideat. Per
optar a aconseguir-ho, el teu vi ha de ser triat entre centenars de
referencies del lineal, de les cartes o de les botigues online.

Per complir aquesta missio necessitaras:

- Assegurar el perfil i la repetibilitat any rere any.

- Posicionar-lo en el lloc adequat amb el preu adequat.

- Diferenciar-lo de manera perceptible.

- Explicar-lo de manera comprensible.

- Elaborar-lo any rere any assegurant el perfil i la rendibilitat.

Un NAPPING adaptat t'ajuda a coneixer els avantatges competitius
dels teus vins en el mercat i aconseguir mantenir un estil de celler.
Proporciona les respostes necessaries per dissenyar una estrategia
eficient, coherent i transversal per elaborar perfils i volums de vi
adaptats al teu mercat.
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PILOTATGE DE PRODUCCIO
- Maduresa

- Extracci6

- Crianga

- Clarificacio

. Detecci6 de desviacions i
defectes

=

DEFINICIO DEL PRODUCTE /
MKG

- Perfil sensorial

- Valoracié de I'estoc

- Caracteritzacio barrica

- Experimentacio

QZ30enNO

ENOLOGIA VIVA

CARTOGRAFIA DE VINS

- Benchmarking

- Estudi de la competéncia
- Prova de diferenciacio

Pluja d’idees junts:

Celler, enoleg i AZ3

i‘ QZ30eno
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CONSULTORIA NAPPING

EL NAPPING: LA CARTOGRAFIA SENSORIAL QUE
T'AJUDARA A SEGUIR EL RUMB

Segons l'objectiu, proposem un tast analogic (Posicionament de
Mercat) o interpretativa (Pilotatge produccio).

NAPPING Analogic

Posicionar-te en un mercat enfront d'un objectiu o dels competidors:

- Classificacio organoléptica per a un segment de vins. Diferéncia o
similitud?

- Descripcid de la classificacid. Quines diferéncies hi ha entre
els diferents productes? Dins de la teva gamma o respecte dels
competidors.

- Descripcio i especificacions de nous productes. Estan en linia amb el
teu objectiu?

NAPPING interpretatiu
Assegura el perfil i la repetibilitat any rere any.
- Assegurar el perfil: especificacions precises, basades en una
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descripcid organoléeptica precisa, per poder treballar en produccio.
- Repetibilitat: avaluar globalment cada component, per mantenir les
caracteristiques sensorials any rere any.

L

- Ajuda a mantenir les caracteristiques sensorials d'un producte

malgrat els canvis en el procés, qualitat del raim, etc.
- Valoracié d'inversions: avaluar el valor afegit d’'un nou equip o procés
de vinificacio.

LES PRESTACIONS: Napping analogic - Napping interpretatiu

. ). Ay
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AGROENOLOGIA

1

UNA VEGADA VISUALITZAT L'OBJECTIU FINAL, TORNA
A L'ORIGEN PER COMENGAR A MATERIALITZAR-LO

En qualsevol procés productiu, la premissa basica és la idoneitat
de la matéria primera per obtenir el perfil de producte que volem
portar al mercat.

El vi no és una excepcio: assegurar el perfil del teu vi de manera
Optima passa per tenir el raim adequat amb caracteristiques ben
definides. Tot allo que sigui diferent d'aixo implica un increment de
costs i energies.

Alguns diuen que cal fer patir la vinya, nosaltres sabem que cal
acaronar-la i mantenir-la viva per poder gaudir de tota la seva
riquesa.

Moltes de les mancances o problemes que trobem quan el raim
arriba al celler poden solucionar-se a la vinya de forma més
productiva i adequada que no pas amb tractaments enologics
(pH elevat, NFA baixos, perfils herbacis o vegetals, falta de fruita,
bloquejos de maduracio prematurs, falta de color, etc.)
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AGROENOLOGIA

Et proposem una mirada objectiva sobre la vinya amb

'enfocament centrat en el perfil del vi. Mesurar i interpretar les
PERFIL interrelacionis sol+planta+clima per obtenir de manera favorable el
raim adequat al vi que has imaginat:

- Coneixer el sol i mantenir-lo viu, evitant la mineralitzacié gradual
gue condueix a la desertitzacio.

- Entendre el comportament de la vinya i adaptar la seva gestio a
cada anyada.

- Caracteritzar les parcel-les amb parametres mesurables i objectius
per estimar amb precisio el potencial de la verema.

- Definir de manera precisa la data de verema per obtenir el perfil
de raim que necessita el teu vi.

- Fer una gestio sostenible dels nutrients i de l'aigua a la vinya.
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CONSULTORIA SMARTFEED VINYA

NUTRICIO ORGANICA DE SOL | PLANTA

El sOl és una fabrica de reciclatge que cal mantenir en un equilibri
operatiu. | és que, verema rere verema, la produccio anual de vi va
empobrint el sol. Sense una reposicié racional de matéria organica,
la mineralitzacié gradual el condueix a la desertitzacio. Amb el
temps, també escassegen els minerals i la vinya decau i perd
rendibilitat.

Consum de nutrients del sol per hl de vi produit:
-1 a18kgdeK

.08 kgdeN

0,25 kg de P

- 0,3 kg de Mg

FULLARACA
..':..’ ’: .l’o‘

ATERIA ORGANICA DE CAIGUDA'
(FULLES, BRANQUES...)

'
B — )

MENJADORS D’ ENDERROES FONGS BAGT[ MATERIA MINERAL

@ DECAIME MINERALITZACIO

DEPREDADORS HUMUS
ﬁ Qz30eno
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CONSULTORIA SMARTFEED VINYA

NUTRICIO ORGANICA DEL SOL | LA PLANTA

Les experiéncies viscudes i I'observacio de la vinya ens donen

una valuosa informacid sobre el seu estat, pero insuficient per
aconseguir una gestio rendible i sostenible. L'Unica manera de saber
el que realment necessita la vinya és preguntar-li al sol i a la planta,
mesurar el seu estat nutricional mitjangant:

- Analisi del sol per entendre com es mouen els nutrients.

- Analisi de sarments per conéixer les reserves que necessita el cep
per a la seva arrencada vegetativa fins que el seu balang energétic
sigui positiu.

- Analisi de peciols per coneixer les necessitats de la planta en els
estats fenoldgics més exigents.

BROTACIO FLORACIO QUALLAT VEROL MADURESA

FASE DE PARTIDA

ALTES NECESSITATS
ENK
Ca
N
FASE DE FLORACIO CRIS|
DE NITROGEN
FENOMEN DE
SUBSTITUCIO DE BASES EN
FASE DE FULLES | RAIM NECESSITATS ALTES
BROTACIO pASEDE DE P
DALTA CREIXEMENT ALTES
DVALTA . NECESSITATS DE MG
DE K P

NECESSITATS

NECESSITATS ALTES DE P

ALTES DE P
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CONSULTORIA SMARTFEED VINYA

ACCIO FOLIAR
ANTIOXIDANTS
NATURALS

«/ Prevencié de l'estres i
reactivacio del creixement

ACCIO
ANTIOXIDANT
NUTRICIONAL

NUTRICIO |
CREIXEMENT
RADICULAR

CIO RADICULAR

STIMULADORS
D’ARRELS

Estimulacio i
pament de les

ACCIO FOLIAR
FOTOSINTESI COMPLEMENTS |

BIOESTIMULANTS

NUTRICIONALS

v Optimitzacié del metabolisme i
del desenvolupament

SUPLEMANTACIO
NATURAL
NUTRITIVA

RESISTENCIA + NUTRICIO
RIZOSFERA ACTIVACIO

BIOLOGICA 1
NUTRICIO

ACCIO RIZOSFER

HUMUS
FERTILITZANTS
HUMUS

V/ Prevencio i
propietats a
solidelari

L Py O
{ Torna a I'index grafic O‘j

NUTRICIO ORGANICA DEL SOL | LA PLANTA

Amb aquestes dades i les de la vinificacio, podem entendre el
funcionament de la vinya i elaborar un PNE (pla de nutricio i
estimulacid) adaptat a les seves necessitats i que respongui als teus
objectius:

- Perfil de vi definit, és a dir, perfil de raim requerit.
- Rendibilitat qualitativa, és a dir, equilibri qualitat/produccid.
- Sostenibilitat de la plantacio en el futur.

- Responsabilitat ambiental.

El coneixement de la vinya et permetra assolir una produccio
apropiada de vi, simplificant el treball en el celler, respectant la
tipicitat i la identitat del terroir i anticipant-te al canvi climatic.

«Nomes un sol equilibrat produeix raim
equilibrat. Anticipant el treball en la vinya,
obtindrem millors equilibris en el celler».

LES PRESTACIONS:

Consultoria smartfeed vinya
Nutricio del sol i la planta enfocada al perfil del vi

LES EINES:

FRAYSSINET Esmenes i abonaments organics
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CONSULTORIA MADURACIO

DESNIVELL

L'ON |1 EL QUAN DE LA FRUITA DEL VI
CONSULTORIA DYOSTEM

Per elaborar el vi gue has dissenyat hi ha dues premisses que no

pots obviar:

- El perfil i la qualitat del vi son directament extrapolables des del
perfil i la qualitat del raim emprat.

- Els parametres classics de seguiment de la maduracio ofereixen
una informacio incompleta sobre la qualitat i el potencial
enologic del raim.

Imagina 2 parcel-les de carinyena:

COLL VELL: sintetitza sucre fins a 13 GAP i, perdent un 5 % de
volum, arriba fins a 13,7.

PLA DE LA BALA: sintetitza sucre sol fins a 11 GAP i també arriba
als 13,7 pero perdent un 20 % de volum.

Encara que siguin analiticament similars, tenim 2 raims totalment
diferent, per a vins diferents i que mereixen processos diferents en
el celler. No és el mateix que la concentracié vingui ‘de série’ amb
el raim per un treball fisioldgic equilibrat o que I'aconsegueixi per
deshidratacio.

Quant al Coll Vell, el raim madura de manera eficag i ens permet
elaborar un bon vi, amb perfil de fruita fresca o madura en funcié
de la data de verema que triem. En canvi, al Pla de la Bala hi ha
una maduracio lenta o bloquejada que ens donara un vi mancat de
fruita i amb tanins reactius o assecants, en funcié del temps que
esperem a veremar.
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CONSULTORIA MADURACIO

CONSULTORIA DYOSTEM

Evidentment, al celler podem corregir o maquillar una mica

aguestes mancances perd mai sera el mateix, ni el resultat final ni

el cost d'elaboracio.

Les caracteristiques organoleptiques del vi estan lligades a la

fisiologia de la planta i al funcionament de la vinya. Monitoritzant

el metabolisme de la planta podem distingir si el raim realitza

un procés de maduracié efectiva o simplement es concentra per

deshidratacio, a més podrem posar data a les diferents fases que

corresponen a diferents perfils aromatics. | d'aquesta manera trobar

I'encaix perfecte entre perfil raim i perfil vi.

La base cientifica i I'experiencia acumulada de més de 30 veremes

certifiquen que les mesures que ens dona DYOSTEM (seguiment

de la ‘carrega activa de sucre en la baia’ i el ‘color de la pell’) son

un reflex fidel de I'estat fisiologic del cep i de com funciona el seu

metabolisme.

La interpretacio conjunta de la dinamica de carrega de sucre,

I'angle de tinta de les baies i els parametres classics (Gap, ATT, pH,

NFA, malic..) et permeten:

- Entendre la relacié perfil raim / perfil vi.

- Fixar amb una bona antelacié les dates optimes de verema en
funcio del perfil de vi dins del potencial de la parcel-la.

- Agrupar lots de raim pel seu potencial enologic real (alt, mitja,
maduracio lenta o bloquejada).

- Optimitzar els processos en el celler.

- Definir estrategies viticoles per millorar el potencial de les
parcel-les.
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CONSULTORIA MADURACIO
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CONSULTORIA DYOSTEM

Els fans de Dyostem diuen:

«Per molt que visitem la vinya, si no mesurem
parametres objectius, es dificil treure conclusions
I et perds»

«Abans, en un lot de raim classe A, sempre m'hi
anava algun remolc de B, o de C fins i tot. Ara, amb
Dyostem aixo ja No em passax.

LES PRESTACIONS:

Consultoria maduracio, analisi i interpretacio de les dades de la
verema

LES EINES:

Dyostem, seguiment de la carrega de sucre
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L'interes actual de molts cellers se centra en potenciar la identitat,
la diferenciaciod i la sostenibilitat. | tot aixd de manera optima.

La identitat es construeix dia a dia, reinterpretant el passat per
consolidar el present i imaginar el futur sense oblidar els origens. |
la diferenciacié és simplement expressar aquesta identitat en tota
la seva amplitud.

Sostenibilitat i profit s'aconsegueixen interpretant la matéria
primera, per adaptar els processos i expressar agquesta identitat,
optimitzant els recursos i energies dedicats.

| aix0 cal repetir-ho en cada collita, malgrat I'efecte anyada, que
existeix i ho saps. A la vinya, la variacio interanual de temperatures,
precipitacio, insolacio, pressid microbioldgica i actuacions viticoles,
fan que el raim presenti diferéncies d'una verema a una altra. Es
evident, doncs, que si volem tenir éxit en la vinificaci®é no podem
fer el mateix cada any, sind que hem d’interpretar el raim de cada
collita i adaptar els processos a I'objectiu que hem visualitzat.

lgual que la data de verema, I'extraccio, la fermentacio i la crianga
son les fases que configuraran la identitat dels teus vins. Perque el
terroir en bona part ets tu i cadascuna de les decisions que prens
a I'hora d’interpretar el raim.

Posem el nostre saber fer al servei de I'expressio dels teus vins,
pergue en cada fase del proceés trobis les respostes a les preguntes
de ‘per que’, ‘com’ i ‘per a que’, les quals portaran els teus vins a la
maxima expressio.

Mesurar, interpretar i aplicar amb sentit comu.
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EL BO | MILLOR

Després de cuidar i acaronar la vinya per aconseguir el raim
adequat per al vi que has dissenyat, és logic que vulguis extreure el
bo i millor del producte.

EXTRACCIO DE MOSTOS BLANCS | ROSATS

CONSULTORIA CILYO

La carrega fenolica del raim i la seva extractabilitat tenen un
impacte directe sobre I'expressio de la fruita, sobre la frescor i sobre
I'estabilitat i la longevitat dels vins blancs i rosats.

A més, son grans consumidors de recursos al celler: humans pels
tractaments que es duen a terme i econdmics pels coadjuvants que
sempren.

La nostra CONSULTORIA D'EXTRACCIO et proposa solucions
lbgiques i sostenibles per a la gestid de polifenols en blancs i rosats:
+ 1r) minimitzar la seva extraccio.

- 2n) eliminar-los de manera sostenible.
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CONSULTORIA CILYO

OXIDACIO CONTROLADA DE MOST

La metodologia que et proposem incideix de manera preventiva en

les fases critiques de I'extraccio. Mesurar, interpretar i actuar:

- Diagnostic del procés de recepcié de la verema.

- Ajust dels processos d’extraccio, separacié o no de fraccions de
most.

- Eliminacio de I'excés de polifenols mitjancant oxidacié controlada.

- Ajust dels processos de neteja del most al perfil vi.

L'eina CILYO determina amb precisio la quantitat d'O, necessaria

per eliminar només la fraccié fendlica oxidable via enzimatica

respectant els precursors aromatics.

- Redueix els costos ja que elimina el consum de coadjuvants;
nomeés empra O,

- Disminueix la percepcid agressiva.

- Millora la percepcié del gras i del volum en boca.

- Millora I'obertura aromatica i I'expressio de la fruita, permetent
una definicid més precisa de l'estil de vi.

Augmenta l'estabilitat, el frescor i la longevitat del vi.

LES PRESTACIONS:

Consultoria Cilyo, optimitzacié de I'extraccid i gestid de polifenols.

LES EINES:

Reactor Cilyo
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MACERACIO DE NEGRES

Si parlem de negres, I'extraccio és més de mig vi, ja que a part de la
fruita, 'estructura juntament amb el greix i el volum en boca sén
els principals atributs que defineixen el seu perfil.

Quina fruita vols?
Quin potencial té el raim? Estil de fruita, maduresa tannica?

Quin nivell d’estructura necessita el teu vi? Quant d'antocia i quant
de tani? Quina relacid T/A?

Nomeés a partir d'aquestes respostes i de la interpretacioé del raim
podras dissenyar I'estratégia d’'extraccié adequada i definir els seus
parametres:

+ Quin tipus de maceracio: prefermentativa en fred, prefermentativa
en calent, carbonica, tradicional, etc.

« En quines condicions: a quina temperatura, en quin moment,
quins cabals i quina frequéncia de remuntats, quant sulfurds, etc.

1
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NETES, EXPRESSIVES, SEGURES | RENDIBLES

Diminuts quant a grandaria, perd enormes quant a impacte

(o

organoleptic, els llevats tenen 2 tasques fonamentals per a la
identitat dels vins:

- Transformar el most en vi de manera completa i segura.
- Expressar la tipicitat del terroir i el potencial aromatic del raim.

Vet aqui la importancia d'interpretar el raim de manera adequada
per tal de triar bé les sogues de llevat (indigenes o LSA) que
s'empraran i les condicions que els has de proporcionar perquée
facin la seva tasca de manera efectiva.

Et proposem diferents metodologies en funcid de les teves
necessitats i objectius. En totes elles transferim el coneixement i les
eines perque siguis totalment autonom a I'hora de gestionar-los:

. Llevat Actiu ECOLYS

- Millessime

v
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- LSA
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CONSULTORIA MILLESIME

IMPRIMEIX CARACTER TERROIR ALS TEUS VINS

Posicionar-te i diferenciar-te en el segment dels «vins parcel-laris»

(o

o «vins de terroir» implica la necessitat d'expressar la singularitat de
la teva vinya. Nomeés aixi aconseguiras entusiasmar un consumidor
avid de complexitat, sostenibilitat i, sobretot, d’autenticitat, de vins
mes proxims a la vinya.

El fet de fermentar els teus vins amb els propis llevats de la parcel-la
et permet elevar el concepte ‘expressio de terroir’.

El repte que plantegen aquestes elaboracions és aconseguir una
fermentacio neta, completa i segura amb llevats autoctons:

- Una arrencada rapida que eviti la implantacié de poblacions
contaminants.

- Esgotant tots els sucres amb una volatil moderada.

- Sense alentiments ni parades que cremen la fruita.
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- Sense oxidacions ni reduccions que inhibeixen la seva percepcio.

- Sense haver de pervertir-la finalitzant-la amb una bayanus LSA.

A
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CONSULTORIA MILLESIME

IMPRIMEIX CARACTER TERROIR ALS TEUS VINS

MILLESSIME és la seleccié i multiplicacié de llevats autoctons a
I'abast de qualsevol celler. Un métode senzill i eficag que, a través
del mostreig anual a la parcel-la, permet:

- Localitzar els pools de llevats de la teva vinya amb capacitat
per acabar la fermentacio, és a dir, amb suficient preséncia de
Saccharomyces.

- Seleccionar els millors pools en funcié del seu resultat
organoléptic.

- Multiplicar-los per aconseguir una rapida implantacio.

- Completar les fermentacions de manera segura amb llevats
indigenes.

- Desplegar completament el concepte de “vi parcel-lari”.

- Coneixer millor la teva vinya per seguir I'evolucié interanual de la
microbiota.
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CONSULTORIA MILLESIME

(o

F E R M ENTATGUCZC

CONSULTORIA MILLESIME

Aquest assessorament esta dirigit a aquells cellers que busquin:

- Diferenciacio, complexitat i exclusivitat dels seus vins.

- Desplegar completament el concepte de vi parcel-lari i potenciar

el caracter terroir.
- Seguretat fermentativa amb llevats indigenes.
- Coneixer millor i posar en valor la vinya en tots els aspectes.

- Efecte anyada més real, |la climatologia anual incideix

gualitativament i quantitativa en la microbiota present al raim,

gue al seu torn tindra un impacte directe sobre el perfil del vi.

- Ampliar el coneixement de la microbiologia de la vinya i el

vi, augmentant el domini, la seguretat i la capacitat de reaccié

davant d’eventuals desviacions.

- Bioproteccio amb llevats propis en l'elaboracié de vins sense
sulfurds. La millor proteccid per a la teva vinya és una sembra

massiva de llevats autoctons en plena activitat multiplicadora.
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RENTABILITAT | SEGURETAT FERMENTATIVA

Tant si el perfil dels teus vins és varietal com si és tecnologic, hi

ha una serie de lliceéncies que no et pots permetre, per qualitat

organoléptica i per rendibilitat:

- Fermentacions interminables que provoquen pérdues
aromatiques i que hipotequen I'espai al celler.

- Desviacions del perfil aromatic per defectes de procés o per
contaminacions.

- Disminucié de la competitivitat per uns elevats costs de
fermentacio.

Consumeixes més de 400 kg d'LSA? Vols assegurar cada dia les
teves fermentacions amb un domini absolut del procés? Vols
obtenir el maxim potencial aromatic del teu raim i del teu cep de
llevat?
Si la resposta és afirmativa en qualsevol d’aquestes preguntes, la
solucidé més rendible és el metode LLEVAT ACTIVA VIVELYS que
consisteix en la produccio per batch de peus de bota d'alta densitat
gue t'ofereixen una maxima rendibilitat organoleptica i econdmica:
- Redueix drasticament el consum de llevat i nutrient de
rehidratacio:
- En vi negre, on abans feies servir 400 kg ara usaras nomeés 5 kg.

- En vins blancs i rosats, on abans feies servir 400 kg ara usaras
només 10 kg.

- Assegura la implantacié de la soca escollida.

- Assegura fermentacions completes amb finals a bon ritme
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(redueix prop del 20 % el temps de fermentacio).



DOMINI DE LA FERMENTACIO A
COSTS COMPETITIUS

LES PRESTACIONS

CONSULTORIA MILLESSIME

Transferim el coneixement técnic i les eines necessaries perquée
qualsevol celler pugui ser totalment autonom a I'hora de
seleccionar i multiplicar els llevats de la seva vinya.

CONSULTORIA ECOLYS

Transferim els coneixements técnics i les eines necessaries per

multiplicar els llevats a gran escala.
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LES EINES

MULTIPLICADOR de llevats.

Microscopi.
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MODELANT L’ESPERIT DEL VI

Aclarim primer el concepte “crianca”. El vi en qualsevol dels seus
colors i estils necessita la teva atencio i cura els 365 dies de l'any:
a la vinya, durant la vinificacio, fins que no s'embotella i, fins i tot,
durant la seva conservacio a 'ampolla.

Per aix0, per a nosaltres la “crianca” és el temps i les cures que el
vi necessita i rep des de la vinificacio final de FA i FML (s’escau)

fins que es prepara per a la fase d’embotellat; independentment
si passa per bota, fudre, tina o simplement roman al diposit.

Criar un vi és com criar un fill, ha de ser sinonim d’'una gestio
intel-ligent i ben definida que ens permetra educar per aconseguir
aguesta expressioé que hem aconseguit al camp i que hem posat al
descobert durant la vinificacio.

Per tant, no pot ser una recepta fixa, ja que el vi és diferent a cada
anyada i, per tant, el procés tindra que adaptar-se a aquestes
caracteristiques especifiques: estructura, equilibri, estil tannic,
perfil de fruita, etc. A més del moment de sortida al mercat i de la
shelf life que desitgem.
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CONSULTORIA MICROOXIGENACIO
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PERQUE EL TEU VI NECESSITA RESPIRAR

Per qué alguns vins perden la fruita i altres la mantenen? Per

gueé alguns vins conserven el color i la tonalitat, i d’altres en canvi
evolucionen negativament? Per quée en alguns vins el tani reactiu es
modela i en d'altres passa directament a secant?.

Son preguntes que es fan molts endlegs i la seva resposta esta
relacionada amb una gesti¢ adequada de I'O,,

El canvi climatic esta provocant cada cop més un desfasament
major entre la maduracié glucomeétrica i la maduracié fenolica
del raim i aixo fa que augmenti la percepcio de reactivitat en
boca. La microoxigenacio, desenvolupada fa 4 de segle per Patrick
Ducournau a Oenodev/Vivelys és una potent eina d’adaptacio a
aguests canwvis.

Des de fa ja 20 anys AZ3 Oeno acompanya els endlegs i les
enologues d’Espanya i Portugal en la gestié de I'O,, tant als cellers
com al domini, de la técnica de la microoxigenacio segons els
objectius per a cada vi:

« Expressar i mantenir la fruita, disminuir la reduccio.
- Disminuir la percepcié del caracter «agressiu».

- Preservar el frescor i donar-li longevitat.

- Estabilitzar el color i I'estructura.

« Augmentar el volum en boca.

- Disminuir I'agressivitat i 'amargor.

- Reduir els costs de la crianga.

ﬁ Qz30eno

= ENOLOGIA VIVA




CONSULTORIA MICROOXIGENACIO
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CONSULTORIA MICROOXIGENACIO
PERQUE EL TEU VI NECESSITA RESPIRAR

LES PRESTACIONS

Microoxigenadors VISIO by Vivelys.

(— LES EINES

CONSULTORIA MICROOXIGENACIO

Transferim el coneixement técnic necessari per al domini de les
aportacions d'O,, micro i macro durant les diferents fases de la
vinificacio i la crianca, adaptats a cada estil de vi..

—
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SCAN SENSORIAL BOTA
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EN BUSCA DE LA SIMBIOSI PERFECTA VI/ROURE

En els vins que passaran per bota, la crianga és, juntament amb

la FA, I'etapa amb més impacte organoléptic. El roure, en aquest
cas en forma de bota, actua com un estilista capa¢ de contribuir a
'expressio del vi destacant 'lharmonia i la complexitat, perdo també
pot caricaturitzar-lo i, fins i tot, destruir tot alld que s’ha construit a
la vinya durant la vinificacio.

La majoria dels boters posen a la teva disposicid nombroses
variables perqué puguis adaptar les botes a la teva matriu de vi i als
teus objectius. La major part dels boters coneixen bé les seves botes
i el que poden aportar al vi.

« Especie de roure.

- Tipus i nivell de torrat.

« Volum i forma de la bota.

Pero el veritable quid de la qUestid no es basa només en saber qué
ofereix cada bota, sind en saber com interactua cadascun d’aquests
parametres amb cada matriu de vi.

El furfural, les vainil-lines, les lactones... tenen diferents impactes
sobre cada perfil de fruita. Els tanins impacten de manera diferent
segons l'equilibri del vi. L'oxigenacié que ofereixen els diferents
volums impacta també de manera diferent en funcié de la matriu
de vi. | rossec.
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IAL BOTA

Des d’AZ3 Oeno, t'oferim aquest coneixement construit des de la
nostra perspectiva d'endlegs experts en processos i distribuidors de
botes, un coneixement basat en la nostra completa base de dades
sensorials dels vins ibérics construida durant 20 anys de degustacio,
una font d’'informacio unica i exclusiva.

El fruit d'aquest ardu treball es tradueix en I'Scan Sensorial Bota,

gue et permet determinar amb precisid, objectivitat i amidament

els parametres idonis per als teus vins durant el procés de crianca

en bota:

- Estudi de boteria: reproductibilitat o variabilitat de les botes, poder
discriminant de la gamma de bota, de la torrada, de l'origen, etc.

- Analisi de la frequéncia dompliment i influéncia de la
temperatura i humitat de la sala de botes.

- Influéncia de I'edat de les botes.

- Influencia del nivell de CO, del vi.

- Influéncia del percentatge de mares.

- Aportacions d'O,, constants i puntuals (Cliqueur o trafegaments).

La diferencia entre un bon vi i un gran vi sovint es
troba en la suma de petits detalls.
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CONSULTORIA VINS OXIDATIUS

TRADICIO + INNOVACIO

La classica crianca oxidativa en recipients de fusta es diferencia de
la resta de técniques alternatives per la complexitat que aporta. A
través d’ella s'obtenen vins que es caracteritzen pel seu color teula,
debil i un aroma especiat, marcat per I'evolucié oxidativa: sotolon,
caramel, etc.

A AZ3, hem actualitzat aquesta técnica classica envers els
complements de roure, O, i mares per poder arribar als mateixos
resultats, reduint a menys de la meitat el temps necessari.
Respectant sempre la complexitat que aquest tipus de crianga
confereix als vins i reduint de manera important les mermes per
evaporacio.

LES PRESTACIONS:

Consultoria Vins oxidatius

LES EINES:

Scalya crianca

ﬁ Qz30eno

= ENOLOGIA VIVA




AUDITORIA BRETT
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PREVENIR ABANS QUE NO PAS LAMENTAR | CURAR

Podem afirmar sense por a equivocar-nos que Brettanomyces sp.
és el llevat que més estandarditza els vins arreu del moén, fins i tot
meés que els Saccharomyces «platanets», de vegades menysvalorats
injustament. Un vi afectat de Brett fa la mateixa olor i té la mateixa
sequedat i agressivitat a tot arreu.

Abans d'arribar al llindar de percepcio, els fenols volatils jan han
inhibit I'expressid de la fruita i han neutralitzat tot el greix; i quan el
superen, aniquilen completament tots els esforcos que realitzats al
camp.

La nostra AUDITORIA BRETT et proposa una revisié completa de la
teva planta de produccio per tal de:

- Visualitzar els punts critics i les fonts potencials de
contaminacions.

- Llistar els mitjans de descontaminacié disponibles, els
procediments de treball i el seu impacte sobre aguestes
contaminacions.

Aguestes mesures i accions milloren rapidament la situacio de
gualsevol celler contaminat i li proporcionen el coneixement per
aconseguir autonomia en el maneig de Brettanomyces.

LES PRESTACIONS:
Auditoria Brett.

LES EINES:
Mitja de conreu Brett PCR.
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PERQUE EL VI NECESSITA RESPIRAR,
PERO NO HIPERVENTILAR-SE

Louis Pasteur va dir: «és 'oxigen qui fa el vi, perd també és
I'element que el pot corrompre i destruir-lo». D'igual manera que
en determinats moments i dosis, I'oxigen construeix el vi, en altres
moments té efectes molt negatius per a la seva expressio.

Per exemple, no pots permetre que després de cuidar i mimar

el vi durant la crianga en bota, amb recomplertes frequents per
controlar I'oxigenacio, una mala praxis posterior al celler dissolgui
en 1 hora el doble d'oxigen que ha tingut durant la seva crianca.

L'’Auditoria O, té com a objectiu aclarir com, quan, quant i per que
I'O, és beneficios o perjudicial per a un vi determinat, i aixi dominar
les aportacions d’oxigen al celler:

- Dinamiques de dissolucié i consum d'O, en els vins.
- Detecci6 i mesura dels punts critics de dissolucié d'O,,.

- Bones practiques de celler.

LES PRESTACIONS:

Auditoria O,, Coneixement i domini de 'oxigen dissolt.

LES EINES:

Oximetres y Hach.
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CONSULTORIA CONTAMINACIONS AMBIENTALS

A més de les contaminacions intrinseques a la produccié del vi
(bacteris lactics i acetics, Brettanomyces, llevats apiculats, llevats de
vel..) els cellers també sén susceptibles de sofrir contaminacions
exdogenes amb origen en fonts diverses, com ara:

- Aire: haloanisols, hidrocarburs, organics volatils com el BTEX.

- Aigua: halofenols i haloanisols.

- Recipients i materials plastics: ftalats i bisfenols.

- Contaminacions microbiologiques de tipus Aspergillus carbonarus,

generador d’'Ocratoxina A.

La dificultat resideix en identificar les molécules responsables i les
fonts d'on provenen.

Proposem les mesures capaces de detectar i millorar problemes de
contaminacio ambiental.

Mitjancant:

- Analisi de les molécules responsables.

- Peritatge dels materials en contacte amb el vi: suro, fusta,
manegues, qualitat de l'aigua, qualitat de l'aire i dels locals de
vinificacio, i conservacio del vi.

- Prevencié: estudi dels materials de construccio del celler,
coneixement dels riscos.

- Investigacio i desenvolupament: obtencié de materials que
permeten eliminar els contaminants mediambientals.
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Proposem mesures capaces de detectar i millorar problemes de
contaminacié ambiental.

Aportem:
- Solucié rapida a problemes dificilment detectables.

- Coneixement en la gestid de possibles contaminacions en tot el
procés de la produccié del vi.

- Minimitzar els riscos de contaminacions.
- Metodologies precises en el control de contaminants.

- Gestio en la higiene i material de planta de produccié.
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QUE ENS CARACTERITZA
MISSIO AZ3 OENO

«Aportar valor als cellers i enolegs, col-laborant en la millora i
optimitzacid dels processos, I'organitzacio i I'estrategia enoldgica, a
través d’'eines innovadores i d’'una visio transversal del vi».".

En aquests 20 anys acompanyant i aportant valor a cellers amb
esperit innovador i visio de futur, AZ3 Oeno s’ha consolidat com
un aliat estrategic en I'elaboracié del vi, mitjancant un treball
meticulds i constant en la creacio i enfortiment d'una relacio
directa i personal amb els clients.

SEGURETAT

Per a aixd, comptem amb una metodologia propia que coordina
els diferents departaments estrategics del celler (direccid general,
viticultura, enologia, comercial, etc.) per tal que tots ells participin
en un mateix projecte amb objectius comuns.

Aix0, unit a I'ampli coneixement que hem adquirit amb cada
projecte, ens permet innovar amb eficacia en el concepte de la
consultoria enologica.
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QUE ENS CARACTERITZA

DINAMISME

v Ventall de metodologies

/' Productivitat i optimitzacio
/ Projectes pioners

v Experimentacié

PROXIMITAT

/ Relacié amb els clientes

/ Coneixement de I'entorn,
produccio i tendéncies

S EGURETAT

cutrura nzsoeno D

Implicacio i coheréncia

g
O
z »
ACCIO
< +/ Diagnostic de produccio
= COL-LABORACIO v Planing
LL Vv Brainstorming + Nivell d'intervencio “a la carta”
Z V Creativitat /' Definicié d’'indicadors i alertes per a
V Flexibilitat I'assoliment dels objectius
o/ v Productivitat /' Repetibilitat
(8

v/ Xarxa d’'especialistes
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AZ3 OENO ES:
COMPROMIS, CREATIVITAT, REPETIBILITAT, PRODUCTIVITAT, FLEXIBILITAT, RENDIMENT.

El teu aliat estrategic en el disseny de vins
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WWW.az3o0eno.com


https://www.az3oeno.com/

